Zatgcznik nr 4 do SIWZ
Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zaméwienia jest najem kuchni i stotowki szkolnej oraz przygotowanie, dostarczenie i
wydanie positkdw dla uczniéw Zespotu Szkoét nr 2 w Lesznie.

1. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami i przepisami
prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z
dnia 29 czerwca 2010 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010 r. nr 136 poz.
914 z pbézn. zm.) tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Bezwzglednie nalezy
przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut
Zywienia i Zywnosci. Positki majg byé przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia
dzieci i mtodziezy.

2. Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki ilosciowe:

— zupa: gramatura nie mniej ni z 250 ml w sklad ktérej wchodzi wywar miesno-kostny i
odpowiednie warzywa oraz raz w miesigcu — zupa owocowa z surowych lub mrozonych
owocow,

— drugie danie: 3 obiady z miesem (porcja nie mniejsza niz 120g), a w pozostale dni
naprzemiennie: ryba (porcja nie mniejsza niz 120g), dania mieso-warzywne, na bazie twarogu,
jaj. Nie czesciej niz dwa razy w miesigcu podawane bedg dania makaronowe, raz na miesigc
nalesniki lub racuchy. W zamian za ziemniaki mozna stosowac¢ ryz lub kasze. Do obiadéw
miesnych, rybnych, na bazie jaj podawane beda suréwki lub warzywa (porcja nie mniejsza niz
150g.). Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ normy zywieniowe dla odpowiedniej
grupy wiekowej (gramatura i kalorycznos¢ odpowiednia dla dzieci i mtodziezy w wieku 14-19
lat) zgodnie z przepisami dotyczacymi produkcji zywnosci. Obiady muszg byé z surowcéw tzn.:
Z nieprzetworzonego wczesniej miesa, surowych warzyw (sezonowo, w okresie zimowym
dopuszcza sie stosowanie mrozonek warzywno-owocowych). Nie dopuszcza sie produktow
typu instant, gotowych soso6w i ziemniakow z proszku (typu puree). Wykonawca bedzie
przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie
personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

3. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie
tych prébek. Wykonawca zobowigzuje sie do odbioru kazdego dnia odpadéw zywieniowych,
niejadalnych produktow zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Wykonawca bedzie
zobowigzany do przedstawienia w okresach dwumiesiecznych Dyrektorowi szkoty zestawienia
poniesionych kosztow produktow niezbednych do przygotowania positkow-obiadow.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczgcych technologii produkciji i jakosci wykonywanych ustug.

5. Zamawiajgcy posiada kuchnie i stotéwke szkolng. Obowigzkiem Wykonawcy jest wyposazy¢ jg
w niezbedny sprzet wiasciwy do realizacji zaméwienia

6. Wykonawca ustali:
— opfaty za positek wydawany uczniowi szkoty zgodnie z art. 67a ust. 4 ustawy z dnia 7 wrzesnia
1992 r. o systemie odwiaty, gdzie okreslono jej ,maksymalng” wysokos¢. Nie moze by¢ ona



wyzsza niz koszty tzw. ,wsadu do kotla”, czyli koszty zakupu produktow uzytych do
przygotowania positku,
koszty doptaty za przygotowani i dostarczenie obiadu dla ucznia.

Cena brutto powinna zawierac:

10.

cene brutto kosztéw produktéw niezbednych do przygotowania 1 obiadu — tzw. cene ,wsadu do
kotta”,
cene brutto kosztéw dodatkowych 1 obiadu.

Wykonawca zobowigzany bedzie przedstawi¢ Zamawiajgcemu jadtospis na caty miesigc w
czwartek poprzedzajacy jego rozpoczecie z podaniem gramatury positku. Jadtospis zatwierdza
Zamawiajacy.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowania i wydawania Zamawiajgcemu positkdw w
nastepujgcych terminach i ilosci.

Zamawiajacy planuje, ze dziennie nalezy przygotowac okoto 150 obiadéw. W przypadku, gdy
tacznie obiadéw bedzie mniej niz planowane na dzieh ok. 150 sztuk przez Zamawiajgcego,
Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia finansowe z tego tytutu. Zastrzega sie mozliwosé
zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci przygotowywanych obiadéw danego dnia wedlug zaméwien
uczniéw. Ewentualne zmiany ilosci przygotowywanych obiadéw Zamawiajgcy zgtaszac bedzie
uczen u Wykonawcy najpézniej do godziny 9:00 danego dnia. Przygotowywanie obiadéw
bedzie odbywac¢ sie poczgwszy od dnia 03.09.2018 r. od poniedziatku do pigtku z wylgczeniem
okresu przerw $wigtecznych, ferii szkolnych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od
nauki. Godzina wydawania obiadow to: 12:15 do 12:30, 13:15 do 13:30, 14:15 do 14:20, 15:05
do 15:15. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, wydawanie
obiadéw odbedzie sie o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.
Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym
jadtospisem.

Positki Wykonawca wydawaé bedzie na stotéwke szkolng Zespotu Szkoét nr 2 w Lesznie przy ul.
Prusa 33 przez pie¢ dni w tygodniu (poniedziatek-pigtek). Wykonawca wydawaé bedzie positki-
obiady na stotéwke szkolng Zespotu Szkét nr 2 w Lesznie kazdego dnia najpézniej do godziny
15:15.

Wykonawca po uplywie kazdego miesigca dostarczy Zamawiajgcemu fakture, ktorg
Zamawiajacy zobowigzuje sie uregulowa¢ w terminie zgodnym z zawartg umowa. Zaptata
nastgpi przelewem na konto Wykonawcy.

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Wymagany termin wykonania zaméwienia: 48 miesiecy od daty podpisania umowy



